‘Recicla el aceite

domeéstico usado

racias al esfuerzo de todos desde el afio 2005,
Almansa, hemos recogido mas de 16.000 litros

En nuestros hogares, cuando cocinamos o los alimentos i cantidades de
aceites vegetales (de oliva, de girasol, etc.). Si vertemos aceites o restos de comida por el fregadero, contaminamos
las aguas, ya que cada litro de aceite contamina1.000 litros de agua.”

El aceite incrementa la carga contaminante y forma una pelicula superficial en el agua, que dificulta el intercambio
normal de oxigeno, impidiendo el desarrollo de vida acuatica y alterando el funcionamiento de los ecosistemas.

¢QUE CONSEGUIMOS AL RECICLAR EL ACEITE?

de nuevo productos bones, detergentes,
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" BENEF\CIOS PARA EL MEDIO AMBIENTE

tierra ylas aguas
suhlerrineas Si colaboramos en el reciclaje de los aceites:
E\ minamos un residuo muy contaminante doa red de alcantarilado,
Ia depuradora.
e D prohlenmon de rganismos Patégenos.
USOS INDUSTRIALES Y VENTAJAS ECONOMICAS .
I 1a coci i glicerin,
jabones, cremas y d éticay
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el exterior.

el no contribuye al aumento del efecto invernadero.

£COMO LO RECOJO?

y que ut
recilotedo plésicoocrisal provietodetapén para su

cierre hermético.
¢DONDE LLEVAR EL ACEITE? h.!

LA GESTION DEL ACEITE USADO:
El aceite de las cocinas se recoge por una empresa éspecializada (GERMINALIA) en la que se
separan los slidos y el agua. Después se destina a a fabricacion e diferentes productos.
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